《食品安全国家标准 食品添加剂 蔗糖脂肪酸酯》
（GB 1886.27-XXXX）（征求意见稿）编制说明
一、标准起草基本情况
（一）项目承担单位、参与人员
根据《国家卫生健康委办公厅关于印发2025年度食品安全国家标准立项计划的通知》（国卫办食品函〔2025〕319号），《食品安全国家标准 食品添加剂 蔗糖脂肪酸酯》被列入2025年度食品安全国家标准修订计划（项目编号为spaq-2025-11），项目承担单位为中国食品添加剂和配料协会、四川省食品检验研究院、发酵行业生产力促进中心。
本标准主要起草人：略。负责标准技术资料查询、收集及对比，检测方法的验证比对，样品检测及数据整理，标准文本及编制说明的起草、撰写，行业内征求意见，组织标准的研讨会及标准报送等。
（二）简要起草过程
1．标准任务下达后，中国食品添加剂和配料协会（以下简称“添加剂协会”）、四川省食品检验研究院（以下简称“四川食检院”）、发酵行业生产力促进中心（以下简称“发酵产促中心”）针对修订食品安全国家标准食品添加剂蔗糖脂肪酸酯的具体工作进行了认真研究，于2025年8月8日召开了标准修订工作启动会，由发酵产促中心汇报修订项目的任务来源、立项建议及研究内容，现场交流和研讨对标准的行业共性修订意见，组建了标准起草工作组，确定了总体分工方案及时间安排。由添加剂协会负责行业调研联络，四川食检院负责样品检验工作，发酵产促中心负责起草标准相关文件。
2．根据启动会讨论拟定的修订内容及工作计划，起草工作组继续收集标准修订意见，并调研行业生产情况；2025年8月12日启动样品征集工作；2025年9月-10月，查阅对比分析国内外法规标准及技术资料；2025年10月11日，起草工作组在参考相关标准等资料的基础上，结合目前国内市场产品的实际情况，对现行标准GB 1886.27-2015中产品的质量技术指标和相应试验方法进行研究，初步形成了标准修订草案，以供样品检验；2025年11月-12月，开展样品检验工作，为了深入研究并完善检验方法和数据，需要增加标准修订的工作量及周期，特向秘书处提出申请调整项目完成时间延长至2026年6月30日，经第二届食品安全国家标准审评委员会食品添加剂专业委员会第二十次会议审查通过；2026年1月，召开标准第一次研讨会，介绍修订工作及试验进展，讨论标准相关意见和建议；2026年2月-3月，推进拟修订指标及方法的检测验证工作；2026年4月，样品检测工作基本完成，召开标准第二次研讨会，通报实验结果情况，讨论确定标准技术内容；会后，根据前期调研反馈情况及检测数据结果进一步修改完善标准，在起草工作组内部征求意见。工作组对标准草案进行了多次讨论研究，对标准中采用的试验方法反复进行了对比验证工作。在上述工作的基础上，形成了标准行业内征求意见稿。
二、与我国有关法律法规和其他标准的关系
《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）中规定，蔗糖脂肪酸酯作为乳化剂，可在乳制品、脂肪制品、冷冻饮品（食用冰除外）、可可和巧克力制品、糖果、焙烤食品、肉制品、调味品（盐及代盐制品、香辛料类除外）、饮料类、果冻、即食菜肴等食品中使用，并分别规定了最大使用量。本标准在《食品安全国家标准 食品添加剂 蔗糖脂肪酸酯》（GB 1886.27-2015）基础上，根据国内产品质量和实际检验情况进行修订，符合《食品安全法》、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）等我国有关法律法规的规定。标准文本中引用的相关标准如下：
GB/T 601  化学试剂 标准滴定溶液的制备
GB/T 602  化学试剂 杂质测定用标准溶液的制备
GB/T 603  化学试剂 试验方法中所用制剂及制品的制备
GB 5009.3  食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5009.11  食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12  食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.75  食品安全国家标准 食品添加剂中铅的测定
GB 5009.76  食品安全国家标准 食品添加剂中砷的测定
GB 5009.229  食品安全国家标准 食品中酸价的测定
GB/T 6682  分析实验室用水规格和试验方法
GB/T 7531  有机化工产品灼烧残渣的测定
三、国外相关法律、法规和标准情况的说明
经查阅，联合国粮农组织/世界卫生组织食品添加剂联合专家委员会（JECFA 2017 & JECFA 2010）、美国食品化学品法典（FCC 12）、欧盟委员会法规（EU）No.231/2012（E 473）、日本食品添加物公定书（JSFA 10）、韩国食品添加剂法典（2021）均公布了蔗糖脂肪酸酯（及蔗糖低聚酯）的质量规格标准。本标准在GB 1886.27-2015基础上，主要参考了JSFA 10，同时结合国内产品实际情况进行修订。表1是国内外蔗糖脂肪酸酯质量标准中技术指标的对比情况，表2是国内外蔗糖脂肪酸酯质量标准中试验方法的对比情况。

表1 国内外蔗糖脂肪酸酯标准技术指标对比表
	项目
	本标准
	GB 1886.27-2015
	GB 10617-2005
（丙二醇法）
	JECFA (2017)
	JECFA (2010)
Ⅰ型蔗糖低聚酯（主要为四至八酯）
	JECFA (2010)
Ⅱ型蔗糖低聚酯（单至三酯和四至八酯）
	FCC 12
	(EU) E 473
	JSFA 10
	KR Food Additives Code (2021)

	感官
	 
	白色至黄褐色粉末状、块状；无色至黄褐色黏稠树脂状或油状，无味或略带油脂味
	白色至黄褐色粉末状、块状；无色至黄褐色黏稠树脂状或油状，无味或略带油脂味
	白色或淡黄色粉末
	白色至淡灰白色或淡黄色粉末，硬凝胶或软固体
	白色至红褐色粉末，硬凝胶或软固体；无色至红褐色黏稠液体
	白色至红褐色粉末，硬凝胶或软固体；无色至红褐色黏稠液体
	白色至淡灰白色粉末，硬凝胶或软固体
	白色至淡灰白色粉末,，硬凝胶或软固体
	白色至黄褐色粉末或块状；无色至红褐色黏稠树脂或液体，无味或略带特征性气味
	白色至黄褐色粉末或块状；无色至淡褐色黏稠树脂或液体，无味或略带特征性气味

	蔗糖酯含量，%
	
	—
	—
	—
	单至三酯：≥80
	四至八酯：≥80
七酯和八酯：≤50
八酯：≤20
	单至三酯：20～80

四至八酯：20～80

七酯和八酯：≤20
八酯：≤10
	单至三酯：≥80
	单至三酯：≥80
	—
	—

	酸值（以KOH计），mg/g
	≤
	6.0
	6.0
	6.0
	6
	6
	6
	6
	—
	6.0
	6

	游离糖（以蔗糖计），%
	≤
	10.0
	10.0
	5.0
	5
	1
	1
	5.0
	5
	5.0
	5

	游离脂肪酸（以油酸计），%
	≤
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	3
	—
	—

	对甲氧基苯酚，μg/kg
	≤
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	100
	—
	—

	乙醛，mg/kg
	≤
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	50
	—
	—

	水分，%
	≤
	4.0
	4.0
	4.0（干燥减量）
	—
	—
	—
	—
	—
	4.0
	4

	灼烧残渣，%
	≤
	4.0
	4.0
	2.0（灰分）
	2（硫酸灰分）
	2（硫酸灰分）
	2（硫酸灰分）
	2（硫酸灰分）
	2（硫酸灰分）
	2.0
	2

	二甲基甲酰胺，mg/kg
	≤
	1
	—
	—
	1
	—
	
	—
	1
	1.0
	1.0

	二甲基亚砜，mg/kg
	≤
	2
	—
	—
	2
	2
	2
	2
	2
	2.0
	2.0

	乙酸乙酯，异丙醇，丙二醇，mg/kg
	≤
	350
	—
	—
	350
	—
	—
	350
（乙酸乙酯）
	350
	350
	350

	异丁醇，mg/kg
	≤
	10
	—
	—
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10

	甲醇，mg/kg
	≤
	10
	—
	—
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10

	甲基乙基酮，mg/kg
	≤
	10
	—
	—
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10

	总砷（以As计），mg/kg
	≤
	1.0
	1.0
	2
	—
	—
	—
	—
	3
	3
	4.0

	铅（Pb），mg/kg
	≤
	2.0
	2.0
	20（重金属）
	2
	1
	1
	2
	2
	2.0
	2.0

	汞（Hg），mg/kg
	≤
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	1
	—
	1.0

	镉（Cd），mg/kg
	≤
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	1
	—
	1.0


表2 国内外蔗糖脂肪酸酯标准试验方法对比表
	项目
	本标准
	GB 1886.27-2015
	GB 10617-2005
（丙二醇法）
	JECFA (2017)
	JECFA (2010)
Ⅰ型蔗糖低聚酯（主要为四至八酯）
	JECFA (2010)
Ⅱ型蔗糖低聚酯（单至三酯和四至八酯）
	FCC 12
	(EU) E 473
	JSFA 10
	KR Food Additives Code (2021)

	鉴别试验
	乙醚萃取分层，醚层结晶，水层显色
	乙醚萃取分层，醚层结晶，水层显色
	乙醚萃取分层，醚层结晶，水层显色
	1. 溶解性：50℃时极易溶于乙醇
2. 脂肪酸：乙醚萃取分层
3. 蔗糖：水层显色
	1. 溶解性：不溶于水
2. 脂肪酸：乙醚萃取分层
3. 蔗糖：水层显色
	1. 溶解性：不溶于水
2. 脂肪酸：乙醚萃取分层
3. 蔗糖：水层显色
	1. 乙醚萃取分层
2. 水层显色
	1. 溶解性：微溶于水，溶于乙醇
2. 脂肪酸
3. 蔗糖
	1. 乙醚萃取分层
2. 水层显色
	1. 乙醚萃取分层
2. 水层显色

	蔗糖酯含量
	—
	—
	—
	高效液相色谱法

	高效液相色谱法
	高效液相色谱法
	高效液相色谱法
	—
	—
	—

	酸值（以KOH计）
	GB 5009.229热乙醇指示剂滴定法
	氢氧化钠滴定
	氢氧化钾滴定
	氢氧化钾滴定
	氢氧化钾滴定
	氢氧化钾滴定
	氢氧化钾滴定
	—
	氢氧化钾滴定
	氢氧化钾滴定

	游离糖（以蔗糖计）
	滴定法
	滴定法
	滴定法
	气相色谱法
	气相色谱法
	气相色谱法
	高效液相色谱法
	—
	气相色谱法
	气相色谱法

	游离脂肪酸（以油酸计）
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—

	对甲氧基苯酚
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—

	乙醛
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—

	水分
	GB 5009.3
卡尔·费休法
	GB/T 6283
卡尔·费休法
	GB/T 6284
（干燥减量）
	—
	—
	—
	—
	—
	卡尔·费休法
	卡尔·费休法
（容量滴定-返滴定法）

	灼烧残渣
	GB/T 7531
	GB/T 7531
	GB/T 7531
（灰分）
	重量法
（硫酸灰分）
	重量法
（硫酸灰分）
	重量法
（硫酸灰分）
	重量法
（硫酸灰分）
	—
	重量法
	重量法

	二甲基甲酰胺
	气相色谱法
	—
	—
	气相色谱法
	—
	—
	—
	—
	气相色谱法
	气相色谱法

	二甲基亚砜
	气相色谱法
	—
	—
	气相色谱法
	气相色谱法
	气相色谱法
	气相色谱法
	—
	气相色谱法
	气相色谱法

	乙酸乙酯，异丙醇，丙二醇
	顶空气相色谱法
（丙二醇：GC）
	—
	—
	顶空气相色谱法（丙二醇：GC）
	—
	—
	顶空气相色谱法（乙酸乙酯）
	—
	顶空气相色谱法（丙二醇：GC）
	顶空气相色谱法（丙二醇：GC）

	异丁醇
	顶空气相色谱法
	—
	—
	顶空气相色谱法
	顶空气相色谱法
	顶空气相色谱法
	顶空气相色谱法
	—
	顶空气相色谱法
	顶空气相色谱法

	甲醇
	顶空气相色谱法
	—
	—
	顶空气相色谱法
	顶空气相色谱法
	顶空气相色谱法
	顶空气相色谱法
	—
	顶空气相色谱法
	顶空气相色谱法

	甲基乙基酮
	顶空气相色谱法
	—
	—
	顶空气相色谱法
	顶空气相色谱法
	顶空气相色谱法
	顶空气相色谱法
	—
	顶空气相色谱法
	顶空气相色谱法

	总砷（以As计）
	GB 5009.76
或GB 5009.11
	GB 5009.11
	GB/T 5009.11 
砷斑法
	—
	—
	—
	—
	—
	二乙氨基二硫代甲酸银比色法
	二乙氨基二硫代甲酸银比色法

	铅（Pb
	GB 5009.75
或GB 5009.12
	GB 5009.12
	GB 5009.74
（重金属）
	原子吸收光谱法或电感耦合等离子体发射光谱法
	原子吸收光谱法或电感耦合等离子体发射光谱法
	原子吸收光谱法或电感耦合等离子体发射光谱法
	火焰原子吸收光谱法
	—
	火焰原子吸收光谱法
	原子吸收光谱法或电感耦合等离子体发射光谱法

	汞（Hg）
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	冷原子吸收光谱法

	镉（Cd）
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	—
	原子吸收光谱法或电感耦合等离子体发射光谱法


四、标准的修订原则
（一）以科学为依据
以科学技术和实验数据为依据，结合产品实际生产情况，经过科学研究而修订。
（二）以保证食品安全、保护人民健康为原则
标准的修订以保证食品安全、保护人民健康为基本原则。修订产品标准可进一步规范产品质量，引导行业健康发展，对项目设置和指标进行认真研究，最大限度地保证产品的安全和质量水平。
（三）与国际标准接轨
本标准是对《食品安全国家标准 食品添加剂 蔗糖脂肪酸酯》（GB 1886.27-2015）的修订，参考了联合国粮农组织/世界卫生组织食品添加剂联合专家委员会（JECFA 2017 & JECFA 2010）、美国食品化学品法典（FCC 12）、欧盟委员会法规（EU）No.231/2012（E 473）、日本食品添加物公定书（JSFA 10）、韩国食品添加剂法典（2021）等标准，力求使本标准更加科学合理，以适应产品国内外贸易的需求，优化指标的设置，确定配套的试验方法，为产品检测提供可行手段。
五、确定各项技术内容的依据
（一）产品简况
蔗糖脂肪酸酯通常由蔗糖与脂肪酸或脂肪酸衍生物合成，是一种绿色、非刺激性、非离子型表面活性剂，易于生物降解。蔗糖脂肪酸酯的特殊结构使其具有两亲性质（羟基是亲水基团，而脂肪酸基团为亲油），被广泛应用于饮料、乳制品、冷冻饮品、杂粮制品等领域。
（二）本标准的主要技术内容（包括技术要求和试验方法）的说明
本标准与《食品安全国家标准 食品添加剂 蔗糖脂肪酸酯》（GB 1886.27-2015）相比，修改了标准范围、酸值（以KOH计）和水分的检验方法，增加了溶剂残留的指标要求和检验方法、总砷和铅的检验方法、商品化产品的描述。上述修改主要参考了日本食品添加物公定书（JSFA 10），同时结合我国产品的实际质量状况。蔗糖脂肪酸酯的国内外质量标准技术指标和试验方法对比见表1和表2，本标准的主要技术内容说明如下：
1. 范围
参考国际国外法规标准，结合国内产品实际生产情况，针对溶剂法生产的蔗糖脂肪酸酯，在标准范围中明确允许使用的溶剂种类，有效保障产品的安全性。本标准在GB 1886.27-2015的范围（已规定原料工艺要求）基础上增加了具体的使用溶剂，最终将范围规定为“本标准适用于以蔗糖和食用油脂或脂肪酸为主要原料经酯化并精制而成的食品添加剂蔗糖脂肪酸酯。使用溶剂为二甲基甲酰胺、二甲基亚砜、乙酸乙酯、异丙醇、丙二醇、异丁醇、甲醇和（或）甲基乙基酮”。
2. 分子式
本标准沿用了GB 1886.27-2015的分子式。
3. 感官要求
本标准沿用了GB 1886.27-2015的感官要求，规定了产品的色泽、状态和气味。
4. 鉴别实验
本标准沿用了GB 1886.27-2015的鉴别实验要求：乙醚萃取分层①醚层结晶②水层显色。
5. 理化指标
（1） 酸值（以KOH计）
本标准沿用了GB 1886.27-2015中对酸值（以KOH计）的指标要求（≤6.0%），检测方法采用《食品安全国家标准 食品中酸价的测定》（GB 5009.229）热乙醇指示剂滴定法，经验证与原标准一致，指标和方法等同JSFA。
（2） 游离糖（以蔗糖计）
本标准沿用了GB 1886.27-2015中对游离糖（以蔗糖计）的指标要求（≤10.0%），检测方法为“蔗糖水解转化为还原糖，加入费林溶液，使用葡萄糖标准溶液滴定”，与原标准一致。
（3） 水分
本标准沿用了GB 1886.27-2015中对水分的指标要求（≤4.0%），检测方法采用《食品安全国家标准 食品中水分的测定》（GB 5009.3）卡尔·费休法，经验证与原标准一致，指标和方法等同JSFA。
（4） 灼烧残渣
本标准沿用了GB 1886.27-2015中对灼烧残渣的指标要求（≤4.0%），检测方法采用《有机化工产品灼烧残渣的测定》（GB/T 7531），其中“称取约2 g试样（精确至0.000 1 g），灼烧温度为850 ℃±25 ℃”，与原标准一致。
（5） 溶剂残留
本标准参考JSFA修订增加了溶剂残留的指标要求，规定二甲基甲酰胺≤1 mg/kg、二甲基亚砜≤2 mg/kg、乙酸乙酯、异丙醇、丙二醇总和≤350 mg/kg、异丁醇≤10 mg/kg、甲醇≤10 mg/kg、甲基乙基酮≤10 mg/kg，相比原标准GB 1886.27-2015对生产过程中使用的溶剂残留量予以规范限制，对应标准范围要求，从而有效保障产品的安全性。检测方法分别为二甲基甲酰胺、二甲基亚砜、丙二醇采用气相色谱法，乙酸乙酯、异丙醇、异丁醇、甲醇、甲基乙基酮采用顶空气相色谱法，并经多次试验优化了操作步骤，原理与JSFA一致。同时注释，根据产品实际使用的溶剂，测定相应溶剂残留，无溶剂法生产的蔗糖脂肪酸酯不适用。
（6） 总砷（以As计）、铅（Pb）
砷、铅为重金属会对环境、食品等造成污染，进而对人体产生危害。本标准沿用了GB GB 1886.27-2015的指标要求，规定为总砷（以As计）≤1.0 mg/kg、铅（Pb）≤2.0 mg/kg检测方法考虑食品添加剂产品的适用性，按照以往标准的常规写法，在《食品安全国家标准 食品中铅的测定》（GB 5009.12）和《食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定》（GB 5009.11）的基础上，分别增加了《食品安全国家标准 食品添加剂中铅的测定》（GB 5009.75）、《食品安全国家标准 食品添加剂中砷的测定》（GB 5009.76）作为补充，行业可根据仪器设备条件和实际检测能力自行选择采用。
（7） 其他指标的说明
根据行业对产品的实际生产应用需求，为进一步加工、贮存、溶解等工艺目的需要添加适量的次级添加剂和食品原料，对最终食品并不起功能作用，参考同类乳化剂标准，增加了蔗糖脂肪酸酯商品化产品的描述：“商品化的蔗糖脂肪酸酯产品应以符合本标准的蔗糖脂肪酸酯为原料，可添加符合相应标准和/或有关规定的食品原料和（或）符合食品安全国家标准的食品添加剂维生素E。”其中，食品原料主要为水和乙醇，目的是加入产品中混合，提高溶解性，简便工艺；维生素 E起抗氧化作用，延长保质期。
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